
 
Antipasti 

Millefoglie di baccalà mantecato, dressing al basilico e limone candito     14 € 

Salmone marinato, songino, frutti di bosco e semi di zucca tostati    16 € 

Pain brioche alla cannella con porchetta e maionese mediterranea    13 € 

     Tortino di broccolo romano, fonduta di taleggio e granella di guanciale     10 € 

Focaccine con caponata di verdure, bufala e basilico    10 € 

Primi 
Tagliolini in bisque di gamberi e basilico     16 € 

Gnocchi di patate in guazzetto di cozze e olio al prezzemolo     15 € 

Tortelli di melanzane e mozzarella, datterino giallo e cialda di Reggiano 24 mesi    17 € 

Risotto alle erbe con pomodorini confit e stracciatella di burrata    14 € 

Ravioli al pecorino romano, guanciale e pomodori datterini     16 € 

Secondi 
Filetto di orata gratinata, con crema di patate al limone e  

semi di papavero     20 € 

Ricciola “pescata” alla cacciatora, cipolle ai lamponi  

e pane con mandorle e capperi    23 € 

Galletto al forno con patate arrosto    18 € 

Maialino cbt con chutney piccante di pere e patate al prezzemolo     18 € 

Agnello al forno con carciofi fritti e maionese alla mentuccia    22 € 

Contorni 
Verdure miste le mura    7 € 

Patate al forno o fritte    5 € 

Insalata mista 4 € 

Dolci 
Tiramisù al caramello salato    7 € 

 Mousse al cioccolato bianco, salsa di fragole, crumble al cacao e sale maldon    7 € 

Cheese cake ai frutti rossi e cioccolato bianco      7 € 

Brownies, crema alle nocciole e salsa ai lamponi     7 € 

   Scomposta di cannolo siciliano e zeste di arancio     7 € 

    

PER LA PRESENZA DI ALLERGENI CHIEDERE INFORMAZIONI AL PERSONALE ADDETTO 

Alcuni alimenti possono subire la nostra catena del freddo 



 

Carta dei vini 

Bollicine 

 

Italia 

Prosecco Doc Extra Dry Millesimato 2025 – Terra Vizina      20,00 € 

 

Prosecco Brut Sup. Valdobbiadene - Terre Di San Venanzio     24,00 € 

 

Prosecco Rose’ Extra Dry Valdobbiadene - Terre di San Venanzio    22,00 € 

 

Oltrepo Pavese Brut Rosé “Suspir” Metodo Classico – La Piotta    29,00 € 

 

Franciacorta Brut Bio – Az. Agr. La Fioca       37,00 € 

 

Franciacorta Saten Bio – Az. Agr. La Fioca       44,00 € 

 

Franciacorta Grande Cuvèe Brut “Alma” –  Bellavista      58,00 € 

 

Franciacorta Rosé Millesimato 2021  –  Le Marchesine     43,00 € 

 

 

Francia 
 

Champagne Cuvèe De Reserve Brut Blanc De Noirs  –  Gallimard   59,00 € 

 

Champagne “L’ Inattendue” Brut Blanc De Noirs  –   Domaine Lagille   85,00 € 

 

Champagne Grand Brut – Perrier Jouet       98,00 € 

 

Champagne Premiere Cru Brut – Gaston Révolte      59,00 € 

 

Champagne Cuvèe Rosé Brut – Robert Allait       68,00 € 
 

 

 

 

 



 

 

 

Vini Bianchi Leggeri o di Media struttura 
 

Vermentino “Jvlivs” – Tenuta Lungarella           18,00 € 

100% Vermentino – IGT Lazio 2024 – 13% vol. 

 

Capolemole Bellone BIO – M. Carpineti           19,00 € 

100% Bellone – IGT Lazio 2024 – 13% vol. 

 

Verdeca – Cantina Angiuli Donato            18,00 € 

100% Verdeca – IGT Puglia 2024 – 13,5% vol. 

 

Grillo “Assuli” BIO – Villa Carumè            18,50 € 

100% Grillo – DOC Sicilia 2024 – 12,5% vol. 

 

Vermentino di Sardegna  – Soc. Agr. La Giara          19,50 € 

100% Vermentino – DOC Sardegna 2025 – 13,5% vol. 

 

Falanghina del Sannio BIO – Cantine Morone          18,00 € 

100% Falanghina – DOC Campania 2024 – 13% vol. 

 

Soave Classico BIO – Soc. Agr. Pieropan           22,00 € 

85% Garganeca, 15% Trebbiano di Soave – DOC Veneto 2024 – 12,5% vol. 

 

Arneis Langhe “Alma” – Az. Agricola Giribaldi           25,00 € 

 100% Arneis – DOC Piemonte 2024 – 13% vol. 

 

Muller Thurgau “Sofì” – Az. Agr. Hass Franz           21,00 € 

100% Muller Thurgau – IGT Alto Adige 2024 – 12,5% vol. 

 

Etna Bianco BIO “Femina” – Cantina Patria          24,00 € 

100% Carricante – DOC Sicilia 2024 – 12,5% vol. 

 

Verdicchio Di Matelica “Egos” BIO – Cantine Provima          19,50 € 

100% Verdicchio di Matelica – DOC Marche 2024 – 13,5% vol. 
 

 

 

 

 



 

 

 

 

Vini Bianchi Leggeri o di Media struttura 

 
 

Ribolla Gialla BIO Colli Orientali – Az. Agr. Visintini          23,50 € 

100% Ribolla Gialla – DOC Friuli Venezia Giulia 2025 – 13,5% vol. 

 

Pinot Grigio BIO Colli Orientali – Az. Agr. Visintini        23,50 € 

100% Pinot Grigio – DOC Friuli Venezia Giulia 2024 – 13,5% vol. 

 

Sauvignon Blanc – Az. Agr. Renzo Sgubin           24,50 € 

100% Sauvignon Blanc – DOC Cormons Friuli Venezia Giulia 2023 – 13,5% vol. 

 

Riesling Renano “Famèi” – Az. Agr. Corvée          29,00 € 

100% Riesling Renano – DOC Trentino 2023 – 12,5% vol. 

 

Vini Bianchi Strutturati 
 

Pecorino Superiore “Donna Greta” – Cantina Frentana 2022        22,50 € 

100% Pecorino – DOC Abruzzo 2022 – 13,5% vol. 

 

Gewurztraminer – Az. Agr. St. Michael Eppan          27,00 € 

100% Gewurztraminer – DOC Alto Adige 2024 – 14% vol. 

 

Derthona Timorasso – Vigneti W. Massa            39,00 € 

100% Timorasso IGT Piemonte 2024 – 13,5% vol. 

 

Chardonnay “Falesia” – A. Agr.  D’Amico Paolo e Noemia        33,00 € 

100% Chardonnay – IGT Lazio 2022 – 13,5% vol. 

 

Grechetto BIO “Poggio Della Costa” –  Az. Agr. Mottura        28,00 € 

100% Grechetto – IGT Lazio 2023 – 13,5% vol. 
 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Vini Bianchi Macerati 
 

Oranz – Corno di Rosazzo – Decimo Lustro           18,50 € 

50% Friulano, 50% Ribolla Gialla – IGT Friuli Venezia Giulia 2022 – 12,5% vol. 

 

Misunderstanding BIO – Az. Agr. La Piotta           21,00 € 

100% Riesling Italia – IGT Oltrepo Pavese Lombardia – 12,5% vol. 

 

Emotiq BIO – Az. Agr. Riccardi Reale            29,00 € 

100% Malvasia Puntinata – IGT Lazio 2022 – 12,5% vol. 

 

Pico Angiolino Maule – Az. Agr. La Biancara           39,50 € 

100% Garganeca – IGT Veneto – 12,5% vol. 
 

Vini Bianchi Francia 
 

Riesling Bollenberg BIO – Domain Bernard Haegelin          29,00 € 

100% Riesling – AOP Alsace – 12,5% vol. 

 

Chablis – Domaine Begue Mathiot             36,00 € 

100% Chardonnay – AOC Bourgogne 2023 – 12,5% vol. 

 

Pouilly Fumè Arrét Buffatte - D. Tinel Blondlet          37,00 € 

100% Souvignon Blanc – AOC Loire 2022 – 13% vol. 

 

Vini Rosati 
Julius Rose’ – Tenuta Lungarella          17,50 € 

100% Cesanese – IGT Lazio 2024 – 12,5% vol. 

 

Neprica Rose’ – Az. Agr. Tormaresca            17,00 € 

50% Negroamaro, 40% Primitivo, 10% Fiano – IGT Puglia 2024 – 12,5% vol. 

 

Cerasuolo D’Abruzzo “Aufinum” – Cantina Valle Tritana       16,00 € 

100% Montepulciano – DOC Abruzzo 2024 – 13% vol. 

 

Lagrein Rose’ – Az. Agr. Lageder          22,00 € 

100% Lagrein – IGT Alto Adige 2024 – 11,5% vol. 

 
 

 



 

 

 

 

Vini Rossi Leggeri o di Media struttura 
 

 

 

 

Cesanese del Piglio “Brigante” – Az. Agr. A. Giacobbe      21,00 € 

100% Cesanese di Affile – DOCG Lazio 2024 – 13,5% vol. 

 

Cesanese Di Olevano Romano “Collepazzo” BIO –  Az. Agr. Riccardi Reale      28,00 € 

100% Cesanese di Affile – DOC Lazio 2021 – 14,5% vol. 

 

Cesanese “Ave Petrus” –  Cantina Ferracci            29,00 € 

100% Cesanese di Affile – DOCG Lazio 2022 – 14% vol. 

 

Capolemole BIO – Az. Agr. M. Carpineti           25,00 € 

60% Nero Buono, 30% Montepulciano, 10% Cesanese – IGT Lazio 2023 – 13,5% vol. 

 

Pinot nero – Az. Agr. Elena Walch            29,00 € 

100% Pinot Nero – DOC Alto Adige 2024 – 13% vol. 

 

Barbera Renzo – Az. Agr. Adriano Marco e Vittorio           22,00 € 

100% Barbera D’Alba – DOC Piemonte 2024 – 13% vol. 

 

Refosco dal peduncolo rosso – Az. Agr. Altùris         19,00 € 

100% Refosco dal peduncolo rosso – IGT Venezia Giulia 2024 – 13% vol. 

 

Merlot BIO – Az. Agr. Visintini            23,50 € 

100% Merlot – DOP Colli Orientali Friuli 2021 – 14% vol.  

 

Cabernet BIO – Az. Agr. Visintini         23,50 € 

60% Cabernet Franc, 40% Cabernet Souvignon – DOP C. O. friuli 2020 – 13% vol 

 

Lagrein – Az. Agr. St. Michael Eppan            25,00 € 

100% Lagrein – DOC Alto Adige 2024 – 13,5% vol. 

 
 

 

 

 

 



 

 

 

 

Vini Rossi Leggeri o di Media struttura 

 
 

Sangiovese Superiore Zero Solfiti – Fattoria Monticino Rosso        23,00 € 

100% Sangiovese di Romagna – DOC Romagna 2024 – 13% vol. 

 

Morellino Di Scansano “Heba” BIO –  Fattoria Di Magliano         22,00 € 

95% Sangiovese, 5% Syrah – DOC Toscana 2021 – 13% vol. 

 

Etna Rosso BIO “Femina” –  Cantine Patria           26,00 € 

100% Nerello Mascalese – DOC Sicilia 2024 – 14% vol. 

 

Negroamaro “Neprica” – Az. Agr. Tormaresca             19,00 € 

100% Negroamaro – DOC Puglia 2023 – 13% vol. 

 

Vini Rossi Strutturati 
 

Nebbiolo D’Alba “Giaculin” – Az. Agr. Giovanni Rocca       28,50 € 

100% Nebbiolo – DOC Piemonte 2023 – 14% vol. 

 

Barbaresco “Sanadaive” – Az. Agr. Adriano Marco e Vittorio         45,00 € 

100% Nebbiolo – DOCG Piemonte 2019 – 14% vol. 

 

Amarone Della Valpolicella Classico – Az. Agr. Tommasi        69,00 € 
50% Corvina, 30% Corvinone, 15% Rondinella, 5% Oseleta – DOC Veneto 2019 – 15% vol. 

 

Punto Vino Rosso 43° parallelo – Az. Agr. Roberto Cipresso         26,00 € 

85% Sangiovese, 15% Montepulciano – IGT Toscana 2021 – 14% vol. 

 

Rosso di Montalcino – Az. Agr. Pian Delle Querci          39,00 € 

100% Sangiovese Grosso – DOC Toscana 2022 – 15% vol. 

 

Brunello di Montalcino BIO – Az. Agr. Col D’Orcia       65,00 € 

100% Sangiovese – DOCG Toscana 2019 – 14,5% vol. 
 

 

 

 



 

 

 

 

Vini Rossi Strutturati 

 
 

Bolgheri “Poggio ai Ginepri” – Az. Agr. Tenuta Argentiera         34,00 € 

40% Cabernet Souvignon, 30% Merlot, 20% Cabernet Franc, 10% Petit Verdot   

DOC Toscana 2023 – 13,5% vol. 

 

Aglianico Del Taburno BIO  – Fattoria La Rivolta          23,00 € 

100% Aglianico – DOCG Campania 2020 – 14,5% vol. 

 

Vini Rossi Francia 
 

Bordeaux BIO Selection De Vieilles Vignes – Chateau Fontbaude           29,00 € 

55% Merlot, 45% Cabernet Franc – AOC Francia 2018 – 13,5% vol. 

 

Bourgogne Pinot Noir – Pigneret Fils           46,00 € 

100% Pinot Nero – AOC Francia 2022 – 13% vol. 

 

 

 

Mezze bottiglie 
 

Muller Turgau – Rocca Savina 2024 da 0,375          8,50 € 

 

Chianti Terre delle Grazie – Tenute Piccini 2024 da 0,375        9,50 € 

 

 

Mescita 
 

Vino bianco al calice          4,50 € 

 

Vino rosso al calice           5,50 € 
 

 

 



 

 

 

 

Vini da Dessert 
 

Rossopruno –  Az. Agr. Eredi Tonelli Corrado       26,00 € - Calice 5,00 € 

 

Moscato Di Pantelleria “Kabir” 75cl – Donnafugata 2024     45,00 € - Calice 7,50 € 

 

Passito Di Terracina “Capitolum” 50cl – Sant'Andrea 2020     27,00 € - Calice 5,50 € 

 

Sauternes BIO – Chateau de Dudan Gallien 2022        39,00 € - Calice 6,50 € 

 

Moscato Giallo BIO “Tre Venezie” –  Az. Agricola Visintini 2023         23,00 € 

 

Alsace Gewurztraminer BIO Francia – Bernard Haegelin 2021         26,00 € 

 

Vin Santo Spirito 11 –  Frescobaldi                  Calice 4 €  

 

Birre 

 
Menabrea chiara premium lager 4,8% vol - 33 cl       5,00 € 

 

Agricola chiara artigianale lager 5% vol – 33 cl       5,00 € 

 

Acqua 
 

Acqua Liscia o Frizzante fonte San Cassiano Marche -  75 cl    2,50 € 

 

Acqua di Nepi – 75 cl           2,50 € 

 

 
 


